Electrolux

PROFESSIONAL

Pizza-Schauvitrine
3-turige Kuhltheke mit Vitrine,
0+10°C, AISI 304, R290

Technisches Datenblatt
ARTIKEL #
MODELL #

NAME #

SIS #

AlA #

725190 (RCSH3D)

3-turige Kuhltheke mit
Vitrine, 0+10°C, AISI 304,
R290

Kurzbeschreibung

Artikel Nr.

KUhltheke mit Front- und Seitenwdnden, Tiren und
Schubladen aus Edelstahl 304 AlSI. Ausgestattet mit einer
Arbeitsplatte aus Granit. GekuUhlter Bereich mit 3 TUren.
Eingebaute Kuhleinheit. BelUftet/Statisch. K&ltemittel R290.
Polyurethanschaum hoher Dichte, 90 mm dick, mit
Cyclopenthaneinspritzung. Digitale Steuertafel. Vollstandig
automatische Abtauung und automatische Verdampfung
des durch HeiBgas gewonnenen Tauwassers.
Temperaturbereich: -2+10°C. Geeignet fUr den Betrieb bei
Umgebungstemperaturen bis zu +43°C. FCKW- und
HFCKW-frei. FUBe aus rostfreiem Stahl 304 AlS|,
hoéhenverstellbar.

Vitrine aus rostfreiem Stahl 304 AISI mit Schutzglasscheiben,
Seiten und oberer Ablagefl&dche. Zur Verwendung mit
1/4GN- und 1/2GN-Behdltern (nicht im Lieferumfang
enthalten) vorgesehen. Eingebaute Kihleinheit. Kaltemittel
R290. Thermostatische Temperaturregelung. Temperaturbereich:
0+10°C. Schutzart IP20.

Genehmigung:

Hauptmerkmale
* Ausgabe und Tresen mit Temperatureinstellung,

FUhlerUberwachung, HACCP-Alarmen,
Servicealarmenundvom Kunden verstellbaren
Parametern als Standard; Fern-HACCP-
Uberwachung mit Zubeh&rsatz lieferbar.

Konnektivitat fur Echtzeitzugriff auf angeschlossene
Gerdate Uber Fern- und Datendberwachung
(optionales Zubehor erforderlich).

ErfOllt  die Vorschriften der wichtigsten
internationalen Zertifizierungsinstitute; mit CE-
Prifzeichen.

Arbeitsplatte aus Granit firschnelle und leichte
Teigverarbeitung. 165 mm hohe Aufkantung
zum Vermeiden, dass Produkte versehentlich
seitlich oder hinten herunterfallen.

Geeignet zum Einsatz von Edelstahl-GN-
Behdltern 1/4 und 1/2 (ohne Deckel), als
Zubehor zu bestellen.

1/2 oder 1/3 Schubladensé&tze kénnen vor Ort
alternativ zu Tiren montiert werden.
Ausgabegerat zur Aufnahme von 1/4 und 1/2
GN Behdltern, als Zubehor lieferbar.

In den KUhIfachern kénnen GN 1/1 Gitter oder
Bleche untergebracht werden.

Tropikalisierte Einheit.

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com

Excellence.



Pizza-Schavuyvitrine

PERloeFCEEEQ,IHZ(L 3-tirige Kihltheke mit Vitrine, 0+10°

Konstruktion

* Gerdt mit eingebauter Kalteeinheit mit UmluftkOhlung
und verdecktem, in die RUckwand eingesch@umtem
Verdampfer fir Betrieb bei +10°C auch bei +43°C
Umgebungstemperatur.

¢ Ausgabegerdt mit eingebauter Kdalteeinheit, unabhdngiger
KUhlung mit verdecktem Verdampfer zur Lagerung von
abgedeckten Produkten bei 0 °C und +10 °C bei +43°
C Umgebungstemperatur.

¢ Entwickelt und produziert in ISO 9001 und ISO 14001
zertifiziertem Werk.

* Gerundete Innenecken. Ablauf und ohne Werkzeug
abnehmbare Magnetdichtungen; leichter Zugang zum
Kondensatorfilter fUr einfache Reinigung.

e Kaltausgabe aus Chromnickelstahl 1.4031 mit
gerundeten Ecken und Seiten aus Dickglas, Rickwand
und oberem Bord.

¢ Ausgabegerdt mit Elektroanschluss links oder hinten for
alle Installationsarten.

e Gerdt auf 150 mm verstellbaren FUBen.

Nachhaltigkeit L\ Y4

FCKW- und HFCKW-freie, hochdkologische Kdaltemittelart:
R290 (6kologisches Gas im Schaum: Cyclopenthan).
Kohlenwasserstoff-Kuhlgas R290 fur die geringsten
Umweltauswirkungen (GWP=3), um die Auswirkungen
des Treibhauseffekts und des Ozonabbaus zu
reduzieren.

* Lieferung mit eigener, integraler Hochleistungskdlteeinheit
mit geringem Gerduschpegel und verringertem
Energieverbrauch. Thermostatische Temperaturregelung.

* Gerdt aus Chromnickelstahl 1.4301, Rickwand innen

aus Aluminium, fUr niedrigen Energieverbrauch,
schnelle Wiederherstellung der Temperatur und
optimale Temperaturgleichmdabigkeit.

¢ Automatische Tauwasserverdunstung oben durch
Heibgas zur Energieeinsparung.

Serienmdbiges Zubehor
« 3 St. Rost mit Rilsan beschichtet GN PNC 881435
1/1
Optionales Zubehor
¢ Rost mit Rilsan beschichtet GN 1/1 PNC 881435 0O

¢ GN Behalter fUr Kihlvitrine 1780 mm, PNC 921850 0O
4x1/4 + 2x1/2, 150 mm hoch

C, AlSI 304, R290

Pizza-Schauvitrine
3-turige Kuhltheke mit Vitrine, 0+10°C, AISI 304, R290
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Pizza-Schavuyvitrine

3-tirige Kihltheke mit Vitrine, 0+10°

C, AlSI 304, R290

Elektrisch

Supply voltage:
725190 (RCSH3D)
Electrical power max.:

Defrost power:
Current consumption:
Plug type:

Schlusselinformation

Gross capacity counter:
Net volume counter:

AuBenabmessungen, Lédnge:

AuBenabmessungen, Tiefe:

AuBenabmessungen, Tiefe
bei gedffneten Tiren

AuBenabmessungen, Hoéhe:
Nettogewicht:

Kuhldaten:

Compressor power:

Second Unit - Compressor
power:

Refrigeration power:

Second Unit - refrigeration
power:

Refrigerant weight:

Second Unit - refrigerant
weight:

Kihlleistung bei
Verdampfungs-Temperatur:

220-240/1/50 V/ph/Hz
0,42 kW

0,2 kW

3,0 Amps
CE-SCHUKO

420 It
245 |t
1780 mm
700 mm

1098 mm
1502 mm
290 kg

1/3 PS

1/3 PS
320 W

314 W
65¢g

52¢g

-10 °C

Produktinformation (in Ubereinstimmung mit
der EU-Verordnung 2015)

Energy class counter:

Yearly and daily energy
consumption counter:

Zertifizierungen ISO

ISO Standards:
Nachhaltigkeit

Art des Kdltemittels:
Klimaklasse:

B

605kWh/year - 2kW/24h

ISO 9001; ISO 14001; ISO
45001; ISO 50001

R290
5

Pizza-Schauvitrine

3-turige Kihltheke mit Vitrine, 0+10°C, AISI 304, R290
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